
 
Módulo 3: Calidad, Trazabilidad y Sostenibilidad 

Coordinadora M.Sc. Adriana Arciniegas Leal 
 

No.  Temas  Profesor  

Semana 1 (del 10 al 28 de agosto, 2026) 

Tema 1  Perspectivas de producción, exportación y 
precios del cacao en LAC. 

Ing. Cristian Novoa, Anecacao 

Tema 2  Actualización de los estándares de calidad y 
evolución del certamen CoEx. 

M.Sc. Adriana Arciniegas, CATIE 

Tema 3  Anexo C: implicaciones comerciales para LAC Facilitador por confirmar 

Tema 4  Denominación de origen del cacao 
Mesoamericano (ICCR) 

Dr. José López Ganem, FCCI 

Tema 5 Acceso a mercados de cacao y chocolate en el 
norte global. FCCI 

Dr. José López Ganem, FCCI 

Tema 6 Desarrollo de protocolos de beneficiado para 
diferentes calidades y mercados. 

MS.C Roy Fratz (Cacao Verapaz, 
Guatemala) 

Tema 7 Mapeo de Cd en suelos, hojas y granos: 
Implicaciones productivas y comerciales. 

Dr. Mirjam Pulleman, Bioversity CIAT 

Foro 
Sincrónico  

Perfiles del cacao en LAC: LWR-MOCCA, Heirloom 
Cacao, FCIA- y CoEx). 

Facilitado por M. Sc. Adriana 
Arciniegas, CATIE 

Trabajo 
individual 

Aplicación de los estándares de calidad de 
grano y chocolate en muestras de cacao local. 

M. Sc. Adriana Arciniegas, CATIE 

Semana 2 (del 01 al 18 de septiembre, 2026) 

Tema 8  Estrategias para la mitigación de cadmio en 
suelos y granos. Experiencias en Ecuador. 

Dr. Eduardo Chavez, ESPOL, y Dr. 
Rachel Atkinson, BI-CIAT* 



Tema 9  Selección de patrones-injertos para la 
mitigación de cadmio en cacao 

Dr. Cesar Arevalo Hernandez (ICT-
Peru) 

Tema 10  Uso de machine learning para la evaluación 
sensorial de cacao en Mesoamérica. 

Dr. Javier Hernández, UNA-Costa 
Rica* 

Tema 11  Equipos de catadores de cacao y chocolate: 
estrategia de formación y herramientas digitales. 

M Sc. Nubia Martinez Guerrero, 
Universidad Agraria La Molina Peru* 

Tema 12  Normativa EUDR y las implicaciones para la 
cadena de suministro de cacao en LAC. 

Dr. Carla D. Martin, FCCI 

Tema 13 Tendencias de mercados y segmentos de cacao 
especiales (Craft Chocolate, Bean to Bar). 

MBA. Jaume Martorel Mirll, MAUA 
Cacao 

Tema 14 Evolución de la participación y desempeño de los 
países cacaoteros de LAC en el CoEx. 

Dr. Viviana Medina Rodriguez. (VM 
Consulting Group) 

Foro 
sincrónico  

Estrategias comerciales de cacao y chocolate: 
(FCIA, FCCI, Rauch Cacao y Herlioom Cacao). 

Participantes y Dr. Viviana Medina R. 

Trabajo 
individual  

Mapeo de precios de cacao a nivel de finca, 
mercado local, nacional y de exportación.  

M.Sc. Adriana Arciniegas, CATIE 

 

Nota: * por confirmar participación. 

 

 


